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hotel restAurAnt ZuM lAndsberger hoF

lendchen vom hällischen bioschwein in honig-Pfeffersoße
10,50 €

Fröndenberger Poulardenbrust mit Panko gebraten und

sizilianischem gemüse
9,00 €

crémant d’Alsace – Mayerling brut 3,00 € / 0,1 l 20,00 €/ 0,75 l Fl.

cave de turckheim

riesling no.1 – 2013 trocken – 3,50 €/ 0,2 l 10,00 €/ 0,75 l Fl.

Weingut eser, rheingau

Azabache tinto tempranillo 3,00 €/ 0,2 l 10,00 €/0,75 l Fl.

lachspraline an Wasabischaum, dazu sommerliche blattsalate
mit himbeer-kräuterdressing und steinofenbrot

8,00 €

Fetzen vom Weideochsen in schalotten-balsamicojus mit kar-
toffel-Möhrengemüse

9,00 €

Wosberg indiViduelle gAstlichkeit

eine lange, fein gedeckte tafel mit kreativem tisch-schmuck zieht sich am samstag, 9. August vom stein-weg hoch bis zum Alter Markt. An den übereinhundert tischen kann man diesen sommernach-mittag und -abend bei kulinarischen köstlichkeitenund kulturellen genüssen erleben. Zusätzlich einge-deckte stehtische geben auch dem flanierenden Publikumgelegenheit zum Verweilen und genießen. 

die speisekarten der Arnsberger küchenprofis klingen viel-versprechend: ob leichte sommerliche genüsse mit medi-terranen einflüssen oder sauerländer spezialitäten: es istfür jeden geschmack etwas Verlockendes dabei. MehrereWein- und bierstände sorgen dafür, dass die getränkever-sorgung auf der Meile reibungslos funktioniert.
Für das einladende Ambiente und das kulturelle rahmen-programm sorgen der Verkehrsverein Arnsberg e.V. unddas kulturbüro der stadt Arnsberg im rahmen des Arns-berger kunstsommers.

sAMstAg, 9. August 2014 Ab 17 uhr.

VolksbAnk AltstAdtdinner



54

gAsthoF rAtskeller

Mediterraner nudelsalat 

Muschelnudeln in einer kräutervinaigrette mit schafskäse,

ruccola und tomaten, dazu ein olivenbrötchen
5,00 €

ratskeller Paella

hähnchen, Zander, lachs und shrimps mit Paprika, Zuckerschoten und Früh-

lingslauch, dazu reis in einer safran-Proseccosauce
9,00 €

Aperitif 

kult secco
3,00 € / 0,1 glas

digestif

lahnsteiner bierbrand
3,50 €/ 2 cl

lahnsteiner bierlikör
2,50 €/ 2 cl

lahnsteiner hopfenlikör
3,50 €/ 2 cl

hausgeräucherte, in Arabicabohnen gebeizteFjordforelle mit sommerlichem gurkensalat
9,00 €

langzeit gegarte rinderschulter in gartenkräutern mit bohnen-Pfifferlingsalatund kartoffelschaum

9,50 €

hotel restAurAnt
Menge An der schlAcht

spanischer serranoschinken auf Wildkräutersalat 
an Waldbeer-Vinaigrette und gehobeltem Parmesan, 
dazu ofenbaguette 6,00 €

gefülltes schweinefilet vom sauerländer Jungschwein
an kräuterlimettensoße mit Pariser kartoffeln und 
mediterranem Wokgemüse 8,50 €

Fleischerei MeVenkAMP

AltstAdtcAFé krengel

krengels erdbeerberg mit Weinschaumsoße
4,00 €

Allgäuer Pflaumentörtchen 3,50 €

Verschiedene hausgemachte eissorten
1,00 € / kugel
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MuseuMscAFé

sauerländer tapas in verschiedenen Variationen

sauerländer schinkenspezialitäten, Wildschweinsalami, hausmacher Wurstwaren

u.v.m., mit Frischkäse und pikanter garnitur

oder

lachs- und seelachsblümchen

Forellenfilets, garnelen u.v.m., mit Meerrettich und feiner garnitur

teller mit 6 tapas 7,50 €

2012er Zeller schwarze katz, riesling, hochgewächs

blumiger und frischer riesling, feinherb
13,50 € /0,75 l

2013er Mosel-rosé, Qualitätswein feinherb

mit jungen Aromen, die nach sommer schmecken
13,50 €/ 0,75 l

2013er dornfelder rotwein, Qualitätswein trocken

Zurückhaltender, leichter rotwein mit wenig säure
13,50 €/0,75 l

kAiserliche köstlichkeiten
An ZWei Weinständen

spätburgunder Weingut eser rheingau 4,00 € / 0,2 l 13,00 €/ 0,75 l Fl.
canforrales – tempranillo la Mancha 3,00 €/ 0,2 l 10,00 €/ 0,75 l Fl.

Weißwein
sylvaner Weingut castell Franken 3,50 €/ 0,2 l 12,00 €/ 0,75 l Fl.
tariquet classic gascogne Frankreich 3,00 €/ 0,2 l 10,00 €/ 0,75 l Fl.

rosé
rotling Weingut castell Franken 3,50 €/ 0,2 l 12,00 €/ 0,75 l Fl.
tariquett Pressée gascogne Frankreich 3,00 €/ 0,2 l 10,00 €/ 0,75 l Fl.

Prosecco
sacchetto-spumante docg 4,00 €/ 0,2 l 13,00 €/ 0,75 l Fl.

Mineralwasser graf Metternich 1,50 €/ 0,25 l 3,00 €/ 0,75 l Fl.
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bierWAgen der betriebe

cheers | kebAr  | rAtskeller

Veltins

2,00 €/ 0,25 l krug

softdrinks 

(Wasser, cola, Fanta, sprite>) 2,00 €/ 0,25 l krug

Veltins Fassbrause
2,00 €/ 0,33 l Flasche

1,00 €/ glaspfand

sunset bAr | FAMilie schettler

cocktails mit Alkohol 5,00 €/ glas
1,00 €/ glaspfand

Volksbank cup 
blue curacao, gin, tonic Water

caipirinha
cachaca, limetten, brauner rohrzucker, lime Juice

sex on the beach
Wodka, Pfirsichlikör, grenadine, Zitrone,

lime Juice, orangensaft, Mangosirup

havanna Passion
havanna club 3 J., Maracujasaft, grenadine

tequila sunrise
tequila, orangensaft, grenadine

cuba libre
havanna club 3 J., limetten, lime Juice, cola

bambula
Vodka, lime Juice, limette, Maracujasaft, Ananas-

saft, brauner rohrzucker

Mai tai
Weißer rum, brauner rum, Magosirup, orangen-

saft, limettensaft, Madelsirup

Alkoholfreie cocktails 4,00 €/ glas
1,00 € glaspfand

thai Fruit
Ananassaft, orangensaft, lime Juice, Mangosirup,

Maracujasaft

ipanema
limetten, rohrzucker, Maracujasaft, ginger Ale

safe sex on the beach
orangensaft, Maracujasaft, lime Juice, lime

squash, Mangosirup,grenadine

kaffeespezialitäten

segafreddo kaffee crème 1,80 €
cappucciono 2,00 €
latte Macchiato 2,50 €
espresso 1,80 €
Verschiede Flavors zuzüglich je 0,30 €
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